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Cuántas variedades criollas creemos que HAY?









Metodología de abordaje 

Iden ficación ampelográfica 
de variedades autóctonos, 

aparentemente criollas

1

Iden ficación Varietal con recursos 
moleculares , y en referencia a bases 
 de datos internacionales

3 Caracterización de las variedades 
para usos en la industria vi vinícola, 
Lab de Aromas y Bodega del INTA



Colección de Vid EEA Mendoza, INTA (825 accesiones)

Iden ficación de Criollas en la Colección de Vides del 
INTA



Criolla nº1 Criolla Chica Canelón
Canela Quebranta

Blanca OvalMoscatel 
Rosado Moscatel AmarilloMoscatel Blanco Uva Anís



















             p.value
Fruta.fresca              0.2218
Mermelada.fruta   0.0059
Floral                       0.0017
Aníss                       0.0006
Herbáceo                0.1932
Frutos.secos          0.1316
Ananá                    0.0060
Durazno                 0.1060
Manzana.verde     0.2570
Cí trico                     0.0310
Canela                    0.0000
Fruta.tropical        0.0172
Acidez.alta             0.0000
Acidez.baja            0.0003
Amargor.alto           0.1410
Amargor.bajo          0.8204

Significancia de los descriptores evaluados (Test Q de Cochran)

Perfil sensorial de variedades criollas 
Técnica descriptiva utilizada: Preguntas CATA



Floral
(Test Q de Cochran)

0.0017

Expresado en porcentaje



Mermelada Fruta
(Test Q de Cochran)

0.0059

Expresado en porcentaje



Ananá
(Test Q de Cochran)

0.0060

Expresado en porcentaje



Cítrico
(Test Q de Cochran)

0.0310

Expresado en porcentaje



Fruta Tropical
(Test Q de Cochran)

0.0172

Expresado en porcentaje



Acidez alta

(Test Q de Cochran)

Expresado en porcentaje

Acidez Baja
Expresado en porcentaje



Análisis de Correspondencia con las varibles significativas





Caracterización  de Criollas en  el  Oeste  de  la  Prov. de  Catamarca 
Argen na – COVIAR (2016-2018)



Caracterización  de Criollas en  el  Oeste  de  la  Prov. de  Catamarca 
Argen na – COVIAR (2016-2018)

Total analizadas 35

Iden ficadas 
criollas

8

No iden ficadas 
criollas

10

Iden ficadas 
europeas

5

PM INTA Gargiulo 3

No iden ficadas no 
criollas

5

Sinonimias 4

Criolla chica
Moscatel de 
Alejandría Mollar cano

X X

La loca
Pedro ximenes

Negra nta
Uva rosada perfumada

Uva maría
Uva mollar

Moscatel frances
Costeña

Rosadita criolla
Torrontés blanco de tatón

Moscatel Rosado Chico



Iden ficación y rescate de variedades Criollas del Valle de 
Calingasta – San Juan, Arg.

Criolla chica
Moscatel de 
Alejandría Mollar cano

X XX

Muscat é 
pe t grain

Uva pascua Coco de galloCriolla blanca chica
Moscatel nto

Total 10 muestras analizadas



Iden ficación y rescate de variedades Criollas de Angualasto 
– San Juan, Arg.

Etapa de iden ficación a campo y geno pado



Variedad OrigenVariedad Origen Clones AmericanosClones Americanos

Listán prieto 
(España)

Criolla chica (Argen na)
Negrita (Bolivia)

País (Chile)
Misión (México)
Mission (USA)

Negra Criolla (Perú)

Clones Americanos de Listan prieto Clones Americanos de Listan prieto 

La importante superficie que ha ocupado Listán prieto La importante superficie que ha ocupado Listán prieto 
en América por casi 500 años, ha dado como en América por casi 500 años, ha dado como 
resultado el origen de numerosos clones americanos.resultado el origen de numerosos clones americanos.



Clones Americanos de Listan prieto Clones Americanos de Listan prieto 

Viala y Vermorel (1901)





Selección clonal de Criolla Chica (sin. Listan prieto)

CCh Salteña CCh Centenaria CCh Cafayateña

CCh Salteña

CCh Centenaria
CCh Cafayateña

CCh Ballista

CCh Tempranilla
CCh Norteña

CCh Nº2mut

Análisis de Componente Principal

. Geno po

. Ampelogra a

. Polifenoles

A: Antocianinas

F: Comp. Fenólicos

T: Taninos



Historia que contar
Cultura

Tradición
Lugar

Potencialidad 
enológica

Variabilidad

Exclusividad

Visión a futuroPerspec vas










