e

Haga analizar toda carne de caza antes de
consumirla o procesarla como chacinado.
No abandone piezas de caza o restos de las
mismas, ni las utilice como alimento de
cerdos domesticos.

La coccion de la carne de animales cazados
debe ser completa, no deje partes jugosas o
crudas.

Consulte sobre donde realizar el analisis de
triquinesis con un veterinario, en la
Municipalidad o en el Senasa.
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Ciclo de la triquinosis en jabalies

Imagen ampliada

| de una larva de

[ Trichinelia spiralis
alojada en Ja carne

Los humanos
adquieren la
enfermedad por
consumo de carne que
contiene el parasito.

Los restos de animales cazados
que quedan abandonados sirven
como fuente de infeccion para
otros animales silvestres que los
consumen, lo que mantiene el
ciclo de /a triquinosis en la
naturaleza.

La triquinosis

La triquinosis es producida por el consumo de carnes que
contengan parasitos del género Trichinella spp.

Las larvas de este parésito se alojan en los mdsculos de
cualquier animal, incluyendo especies silvestres como el jaball.

El consumo de animales silvestres implica un riesgo, ya que sus
condiciones zoosanitarias no estan controladas.

TODA carne de caza que vaya a ser destinada a consumo, debe
ser analizada, ya sea que la consuma el cazador, su familia u
otras personas.

Cualquier corte de carne de jabali u otras especies puede
contener larvas de Trichinella spp.

Los chacinados que incluyan carne de jabali en su composicion,
aun en poca cantidad, pueden producir esta enfermedad en los
humanos.

Enfermedad en el humano

Medidas de prevencion

No deje abandonada la pieza de caza, ya que el jabali tiene
habitos canibales, y el consumo de la carcasa por otros
jabalies aumenta la cantidad de animales enfermos.

No alimente cerdos domésticos con despojos sobrantes de la
caza.

Solo consuma chacinados caseros que hayan sido analizados.
Consuma la carne de animales cazados BIEN COCIDA, sin
partes rosas ni crudas en su interior.

El ahumado, la salazon, la refrigeracion y la coccidn en microondas
no matan a las larvas.

Haga analizar toda carne de animales cazados a través del
método de Digestion Artificial. Para este método se deben
enviar al laboratorio 50 g de musculo (fragmento de 4 x 4
cmy 2 cm de espesor) (entrafia, masetero o corvezuelo).

Consulte en la Municipalidad o con su veterinario de confianza
sobre la posibilidad de realizar este diagndstico.

Cuando se consume carne con parasitos, los mismos se liberan en el estomago y migran hacia los musculos del cuerpo, incluyendo el corazon,

donde se enquistan.

Desde que se consume la carne contaminada hasta que se inician los sintomas pueden pasar de 10 a 30 dias.

Los signos son: fiebre, dolores musculares, diarrea, vomitos, hinchazon de parpados y picazon.

Si usted presenta estos signos luego de haber consumido carne de caza, asista rapidamente al centro de salud mas cercano.

Cuanto mas temprano se detecte la enfermedad, mas rapido y efectivo sera su tratamiento.



