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TORTA DE NARANJA

INGREDIENTES
harina t1a1z/a2 manteca

esencia de 1 . ralladura y jugo
vainilla chorrito ' de naranja

1
leche taza polvo de hornear 1 cdta

azucar 200gr  huevos K}

PASOS

1 Batir el aztcar con la manteca. Incorporar los huevos,
la esencia de vainilla, la ralladura de naranja y su jugo,
la harina con el polvo de hornear y la leche.

Enmantecar y enharinar un molde rectangular
de 20cm x 10cm o redondo de 20cm de diametro.

Horno 180° aproximadamente 40 minutos.
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BUDIN DE MANDARINA

INGREDIENTES

mandarinas 2

sin las semillas 1 : >
jugo 1 aceite de maiz 100 cc

semillas 2 cdas. :
de amapola soperas harina leudante 250 gr

azucar 200gr  huevos 1

PASOS

Procesar los ingredientes liquidos y la mandarina
cortada en cuartos sin las semillas. Luego incorporar
la harina tamizada, procesar nuevamente y por ultimo
agregar las semillas de amapola.

Horno a 180°C por 30 a 35 minutos en budinera
enmantecada y enharinada. Dejar enfriar, desmoldar
y decorar con azucar impalpable.
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