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REQUISITOS PARA AUTORIZACION DE USO DE ENVASES ENVOLTURAS, UTENSILLOS, RECIPIENTES  QUE TENGAN CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS                




REQUISITOS TÉCNICOS:
DECLARACIÓN JURADA

1.
Denominación del producto ó código identificatorio (indicar el significado de los términos, letras, números, etc.- que lo componen):

2.
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO A ELABORAR

2.1 Esquema bidimensional donde figuren elementos que lo integran y dimensiones. (En caso de anexar, indicar Nº de Anexo).


2.2 Envases flexibles: 


2.2.1 Espesor máximo y mínimo de la/s lámina/s del envase final 


2.2.2 Laminados ó coextrudados


- Espesor total 



- Identificación de la cara que contacta con el alimento.

3
INTERACCIÓN ENVASE ALIMENTO :


3.1 Tipo de alimento ó producto a contactar con el objeto


3.2 Temperatura máxima, mínima y sus tiempos de exposición

4.
DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE OBTENCIÓN DEL PRODUCTO A PARTIR DE LAS MATERIAS PRIMAS O DIAGRAMA DE FLUJO  (En caso de anexar indicar Nº de Anexo) 
5.
MATERIAS PRIMAS UTILIZADAS EN LA ELABORACIÓN DEL PRODUCTO grumos, láminas, aditivos, etc. (no incluyendo los pigmentos)

5.1 Indicar en orden decreciente de concentración siendo obligatoria su cuantificación si los componentes tienen limitaciones legales específicas. LAS HOJAS TECNICAS DEBEN SER COLOCADAS EN ORDEN SEGÚN DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES INDICANDO N° DE HOJA
	MARCA
	CÓDIGO
	CAS Nº
	FUNCIÓN
	% De Pureza
	% agregado 
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5.2 Para cada componente de la formulación declarado en el punto 5.1, se completará desde el punto 5.2.1 al 5.2.9 


5.2.1 Componente/s :


5.2.2 Denominación según Código Alimentario Argentino y Número de Identificación Internacional:



5.2.3 Denominación Comercial y Marca 



5.2.4 Firma elaboradora (Nombre y Domicilio) 



5.2.5 Formula empírica y estructural 



5.2.6. Función 



5.2.7 Grado de pureza 



5.2.8 Propiedades Físicas y Químicas (hojas técnicas del componentes anexadas, indicar Nª de Anexo y número de página).


5.2.9 Requisitos legales. 

          a) El componente está incluido en la lista positiva del Código Alimentario Argentino:   SI    FORMCHECKBOX 
    NO    FORMCHECKBOX 

En caso negativo, adjunte copia emitida por autoridad sanitaria competente del país de origen (con su traducción al español 
) que autoriza su uso en la Industria Alimenticia con su correspondiente traducción al español indicando en este párrafo el Nº de Anexo y página. 


b)  El componente tiene limitación legal respecto a sus residuos y/o contaminantes y/o concentración de uso:
              SI    FORMCHECKBOX 
    NO    FORMCHECKBOX 

En caso positivo, adjunte copia de los controles de calidad que garantizan el cumplimiento de la legislación vigente y copia de la aprobación emitida por autoridad sanitaria competente del país de origen (con su traducción) que autorizó su uso.  ADJUNTAR DOCUMENTACION Nº de Anexo y número de página .

5.3 EL PRODUCTO ES COLOREADO
SI    FORMCHECKBOX 
    
NO    FORMCHECKBOX 

En caso afirmativo completar esta planilla para cada pigmento


5.3.1 Denominación  


5.3.2  Denominación comercial y marca 


          5.3.3 Firma elaboradora, nombre y dirección                             


5.3.4 Composición química del pigmento: (Si anexa hoja técnica, indicar Nº de Anexo y de página).



5.3.4.1 En el caso de concentrados colorantes  declarar la composición del aglutinante


          5.3.5 Número de color INDEX 



 Requisitos legales. (Pigmentos).

5.3.6.1 Deberá adjuntar copia de los análisis de control de contenido de plomo, arsénico, mercurio, zinc, cadmio, selenio y bario que aseguren el cumplimiento de lo estipulado en el Código Alimentario Argentino art. 211. Indicar Nº de anexo y de página


5.3.6.2. Deberá adjuntar copia del análisis de contenido de aminas aromáticas que aseguren el cumplimiento de lo estipulado en el Código Alimentario Argentino art. 211. Indicar Nº de Anexo y de página
………….
5.3.6.3. Si el pigmento es de origen extranjero deberá adjuntar certificación emitida por autoridad sanitaria pertinente del país de origen en la que se consigne la autorización de uso en las condiciones por Ud. propuestas. Indicar Nº de anexo y de página


 6.EL PRODUCTO ESTA IMPRESO: (siempre que las tintas no entren en contacto directo con el alimento o sus   jugos). 

                                SI    FORMCHECKBOX 
    NO    FORMCHECKBOX 

        En caso afirmativo la firma recurrente deberá:


6.1 Declarar donde se ubicará la impresión.                                                                                                      


6.2 Colores de impresión:

6.2.1 Códigos de identificación y marca: 

6.2.2 Nombre y domicilio de la firma elaboradora


       ……



     6.2.3 Hoja técnica en la que se consigne sus características. Indicar Nº de anexo 


7. REQUISITOS ANALÍTICOS DEL PRODUCTO FINAL:

7.1.. Láminas - Espectro infrarrojo de la misma acompañado del análisis estructural del mismo. Indicar     N°   de anexo y número de página.


7.2. Laminados - Espectro infrarrojo de la cara en contacto con el alimento, acompañado del análisis estructural del mismo. Indicar Nº de anexo


  7.3. Para aquellos componentes limitados legalmente respecto a su migración (ME)


  7.4 Protocolo analítico emitido por el laboratorio del control de calidad (firmado y aclarado por personal responsable.  Indicar Nº de anexo y página


  7.5 Copia de los métodos analíticos utilizados con su correspondiente aclaración en el que se consigne:   rango    analítico, límite de detección y/o cuantificación y coeficiente de variación.  Indicar Nº de anexo y página.


    8. ROTULACIÓN  Deberá presentar, por duplicado, proyectos de rótulos identificatorio del producto y de sus       contenedores. Una vez aprobado el producto deberá estar siempre identificado de este modo:

a - Producto autorizado:



-          Nombre de la firma.



- Certificado SE.NA.SA.: E-(número)/ (año).


b - Contenedores del producto autorizado:



- Nombre de la firma.



- Dirección.



- Denominación del producto.



- Contenido de cada unidad.

- Certificado  SE.NA.SA.: E-.(número)./ (año).



- Industria (país elaborador).


Agregando en el caso de productos importados: Firma elaboradora.

9. PRESENTACIÓN DE LOS MATERIALES
9.1-  Aproximadamente 100 g. de los grumos de las materias primas.

9.2-  Si correspondiere 2 g. de cada uno de los aditivos declarados

9.3- Si corresponde muestra de los colorantes.

9.4 Muestras del producto terminado.

9.5  De tratarse de material impreso, las muestras se presentarán elaboradas con el mínimo espesor declarado de la lámina a contactar con el alimento medido en la superficie no impresa y de la siguiente manera :


Rollo de 6mts de largo y de 30 cm de ancho (valores mínimos) impresos en un plano de 15x15 cm separado del otro por 30 cm de distancia y así sucesivamente hasta alcanzar el largo requerido.
      Estas muestras se remitirán por cada color por separado y abonándose un arancel por cada color.


Nº de Hojas  :.............
FIRMA Y ACLARACIÓN

NOTA: Revisada la documentación y habiendo verificado que se han cumplimentado todos los requisitos que estipula el presente Formulario, se listarán los análisis a practicar sobre el material y lugar de realización.

 ..............................................................                                          ................................................... 
FIRMA PROFESIONAL                                                                  ACLARACIÓN

� Realizada por  Traductor Público






1

