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TRAZABILIDAD

“Serie de procedimientos que permiten seguir el proceso de
evolucion de un producto en cada una de sus etapas”
(codigo alimentario).

El término trazabilidad se puede referir al origen de las
materias primas, el historico de los procesos aplicados al
producto, la distribucion y la localizacion del producto
despues de la entrega.



'REGISTRO

Resulta esencial para poder establecer una cadena, la
disponibilidad de Registros adecuados.

un meétodo de seguimiento ininterrumpido

un medio (registros) : para que aquellas actividades
0 insumos, o materias primas que conforman un
producto, puedan rastrearse en un grado significativo y
veraz, para poder rehacerlo en las diversas etapas que
se requieran.
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Tarjéta del Vinatero

INSTITUTO NACIONAL
DE VITIVINICULTURA

Ministerio de Agricultura,
. Ganaderia y Pesca
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DECLARACION JURADA INGRESO DE UVA
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MV 02 TRASLADOS REMITENTE, RECEPTOR Y DESCRIPCION DEL PRODUCTO A TRASLADAR
sistema do Aprabacida do Bacumentos Alta Mascas ()
N - B -

52 lnscr'?t:: %RATWA VITIVINICOLA ;‘z‘:ig:;:)t:: ':'::I:Il?ntO: =

Tercero: 360000

RUBRO II: Establecimiento Receptor

Nro Inscripto: B72134 Tipo de Establecimiento: 2-BODEGA

Razon Social: FECOVITA COOP. LTDA.

Domidlio: CARRIL GOMEZ 265

Provinda: MENDOZA Departamento: MATPU Localidad: GENERAL GUTIERREZ
Propio: 360000

El producto a trasladar: Tercpem' 0

Denominacion del Producto: Cod. Prod.

Cod. Variedad 1: m% Var 1:85 Cod. Variedad 2: 262 % Var2:15

Cod. Variedad 3: 0% Var3:0

Procedencia de Elab. : 1 - DELA MISMA ZONA Estado: 1 - DISPONIBLE

Afio de Elab.: 2022 Volimen en Litros: 360000

Grado Alcohélico: 124 Azucar (g/1): 21

Acidez total (g/) Alkcohélico: 56 Acidez Volatil (g/I): 0,46

Extracto Seco (g/1): 30 Nimero de Analisis: RES.12/2019

Producto con Borras: No Grados Brix:

Tipo Analisis : 1 Tipo DG: SO

Nro DG. = o Grados Abs. = 4824000

Homogeneizado: No Frigorifico:

Porcentaje Color: 0

CONTRATO N° 2004

MVO5 60-1922650- 2022/0 Grado Alc: 13,4 Volumen: 360000 Fecha del Doc.: 04/05/2022 Documento de Referencia
MVO5 60-1022545- 2022/0 360000 lts Grado A kcoholico: 13,4; Var_1: 120; Var_2: 262; Var_3: 0; AfioElab: 2022 ---Origen Fino
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MV 05 MOVIMIENTOS VARIOS DENTRE) DE UN ESTABLECIMIENTO EN ESTE CASO UNA SOLICITUD
DE ANALISIS DE LIBRE CIRCULACION, DISMINUYE VINO Y MOSTO Y AUMENTA VINO ENDULZADO

Sistema do Aprebasiin do Becumcnies Alta Mascas @™

==
Nro_control: 00184306804 710560320220624 - o>

N

Nro Inscripto: A71058 Tipo de Establecimiento: 2BODEGA

Razon Sodial: GRUPO PEAFLORS.A.

Domidlio: NUEVA MAYORGA Y MITRE

Provinda: MENDOZA Departamento: MAIPU Localidad: COQUIMBITO
Tipo de Movimiento: 110 SOLICITUD LIBRE CIRCULACION

Nro Documento de Origen: o

Frigorifico: =

RUBRO II: DISMINUCIONES

norden] __cprod _|cvar| %Var 1 | codvar2|%Var 2| codvar3| %Var 3|prop|estado| zona |anio| litros |galc|Grado Abs [Tip. Anal|  nroana | Tipo DG|Nro. DG| Porcentaje Color
400 |
1 VINO BLANCO 0 o (1] o (1] o P DISP MZONA 2022 306767 12,5 3834588 4 M-0001918219 SO (1] o
150 : :
2 MOSTO CONCENTRA DO BLANCO 1) o 0 0 0 o P DISP MZONA 2022 17300 O 1] 4 M-0001917844 SO 0 0
500
3 GRADOS BRIX ABSOLUTOS L 0 o 0 0 NOESP 0 15940 0 O 1 0 so 0 0
%>
RUBRO II1: AUMENTOS ‘
norden| _cprod  [cvar|3oVar 1] codvar2| %Var 2| codvar3|%Var3 | prop| estado| zona |anio [ Rros |galc| Grado Abs | Tip. Anal]  nroana |Tipo DG|Nro. DG| Porcentaje Color ||
10

-

X
VINO ENDULZAD O BLANCO o 0 o 1} (4] o P DISP MZONA 2022 324067 11,8 2823991 2 M-0001918902 SO o 0
UBRO LV: OBSERVACIONES

SALDO PROYECIAD O POR NRO ANALLSES DE DISMINUCIONES

Nro. Analisis__[Nro. Insc. [Akohol _______|Valor [Litros Remitidos_[Saldo Existente |Saldo Proyactado Fecha Analisis |Dis alafechaactual [Producto [Variedad [Ano |
M-0001018219 A71058 Alkohol % vol. a 200C 12,5 306767 0 -306767 Numero de analisis existente  22/06/2022 2 400 0-0-0 2022
M-0001917844 A71058  Akohol % vol a 209C 0,0 17300 30130 21830 Numero de analfisis existente  21/06/2022 3 aso 0-0-0 200



nv 2022 - Fors Ollorluinas soon igontinas”
CERTIFICADO DE ANALISIS .

INSTITUTO NACIONAL en °
DE VITIVINICULTURA I.N.V.SM-0001911646
REPUBLICA ARGENTINA, MENDOZA SAN MARTIN 430 (M5500A4R) Facha de Certificado: 26 de Mayo de 2022

MUESTRA MANIFESTADA: VINO ENDULZADO TINTO-—2020

Si la "Fecha Ultma Modificacion” es distinta a la “Fecha de Certificado”, éste reemplaza al primero emitido - Fecha Uit Modificacion: 26/05/2022 14:31
OBJETO DEL ANALISIS: LIBRE CIRCULACION TIPO ]
Denominacion Origen: SO - -
Muestra N°: 200-200-931.427-2.022 presentada el:  26/05/2022 Anal. Onigen: -0000000000
de la partida de: QUINIENTOS TRES MIL CUATROCIENTOS VEINTE LITROS (503.420,00)
Tipo de Envase: ** rtrsamrartin Orden y Sellg; ¥+ _*ae
Perteneciente a: AITOR IDER BALBO S AAC.L(D74715)-()
Domiciliado en: BAUDREL S/N BUEN ORDEN SAN MARTIN MENDOZA
Féja de Seg. N st astars avease sienes
Masa volimica a 20°C g/ml: 0,9956
Alcohol % vol. a 20°C: 12,6
Extracto seco g/l 359
Azicares reductores gfi: 7,40
Acidez total en tartarico g/l: 6,00
Acidez volatil en acético g/l: 067
Sulfatos en SO4K2 gfi: menos de 1,50
Acido sérbico mg/l: -
Metanol miA: menos de 0,51
Anh.Sulfuroso total mg/l: 120
Desviacion polarimétrica: -04
Observacion microscopica: normal
Sabor: vinoso
Aroma: normal
Aspecto: limpido
Color- tintz mem
Cobre mg/l: menos de 1,00 oe
Plomo mg/l: menos de 0,10 He
Cadmio mg/l: mencs de 0,01
Arsénico mg/l: menos de 0,20
Cinc mg/l: menos de 5,00




Eeoemen

sOmeD
200 ECe
sOmeD
seese
sOomenDn

L N




MRC
MATERIAL DE REFERENCIA

CERTIFICADO EN VINO
INTI -INV ARGENTINA

DISENO Y PRODUCCION



Material Candidato fraccionado (MCF)

Caracteristicas:

Graduacion alcohodlica entre 102 - 159

Acidez volatil: 0,2 - 0,8 g/L

pH: 3 -4

Tenor azucarino: 4-10 g/L

Anihidrido sulfuroso libre mayor a 30 mg/L

Filtraciones igual o inferior a 0,65 micrones y envasado con gas inerte.
Contener adicion de 10 g/hl de dicarbonato de dimetilo (DMDC)




Material Candidato fraccionado (MCF)

Asignacion de valor

Técnicas utilizadas:
> Grado alcoholico.
> Azucares reductores.
> Acidez volatil.
>  pH.
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Lo INTI = INV —MRC 016 — LOTE 01/21
Certificado
Primera version,
Péagina 2 de 5

Mantenimiento de la certificacién del MRC; EI'INTI monitorea el MRC durante su periodo de validez y notificara al comprador si
ocurrieran cambios técnicos sustanciales que afecten al valor informado antes de su vencimiento.

Fecha de emisién del certificado: Mendoza, 27 de septiembre de 2021

" g MA@& .

Lic. Cecilia E Espejo Lic. Esp. Patricla A Gatti oe
Director Técnico de Alimentos Cuyo Subgerente Operativo de Metrologfa J
Clentffica e Industrial.




Precauciones y advertencias / Notas y cuidados para el usuario:
Para uso exclusivo de laboratorio. No apto para el consumo humano. Informacion complementaria en ficha de sequridad

Hasta el momento de su uso conservar el MRC en su envase original al abrigo de la luz, a una temperatura entre los 15y 25 °Cy
preferentemente en posicién horizontal. Los valores certificados no se consideraran vélidos si el material no se conserva en estas
condiciones.

Instrucciones para la manipulacién y uso:

Homogeneizar la botella invirtiéndola al menos ocho veces antes de su apertura. Solo abrir en el momento de realizar los ensayos.
Luego de su apertura utilizar inmediatamente y descartar el material remanente.

Condiciones de almacenamiento:
Almacenar al abrigo de la luz entre 15y 25°C.
Tamafio minimo de muestra:

El tamafio minimo de muestra que garantiza la homogeneidad es de 200 ml.
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Responsable de gestion de produccion de materiales de referencia ISO 17034

MRCO016 unico en América

Tabla 1

Valores certificados

Valor e incertidumbre

Propiedad =
Grado alcohdlico
' ,10
(ml/100ml a 20°C) 12,50 £ 0,1
pH a 20°C 3,49 2 0,05

Tabla 2

Valores indicativos (no certificados)

Propiedad

Valor e incertidumbre

(K=2)
Azlicares reductores 726 +0,26
(g/l)
Acidez volatil (g/l) 0,24 + 0,06
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Responsable de gestion de produccion de materiales de referencia ISO 17034

m \
European Reference Materals

CERTIFICATE OF ANALYSIS
ERM®-BA002a

Wine — Nominal 10 % ABV (Alcohol by Volume)

Certified Value ' A 2
Parameter at 20 °C Uncertainty

Alcoholic Strength (% ABV) 10.12 0.04

1. The certified value for this material was interpolated from the Official Laboratory Alcohol Table
(H M Customs & Excise Reference RDC80/267/04) using the value of the apparent density in air at 20 °C
obtained by pycnometry, with all weighings, temperature, volume and other influence gquantities traceable
to the Intemational System of units (SI)

2. The guoted uncertainty is the half-width of the expanded uncertainty interval calculated using a coverage
factor (k) of 2, which gives a level of confidence of approximaltely 95 %

Actualmente $160.000 ‘e




Para adquirir este Material de Referencia Certificado:
utserviciosyensayos@inti.gob.ar
Para consultas técnicas:

Maria Paula Fernandez.
mpfernandez@inti.gob.ar

Pablo Polo
ppolo@inti.gob.ar
teléfono personal +54 9 261 4168379.
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