PROTOCOLO DE REQUISITOS FITOSANITARIOS PARA LA
" EXPORTACION DE ARANDANOS FRESCOS DESDE LA
REPUBLICA ARGENTINA A LA REPUBLICA POPULAR CHINA
ENTRE EL MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA DE LA
REPUBLICA ARGENTINA Y LA ADMINISTRACION GENERAL DE
SUPERVISION DE CALIDAD, INSPECCION Y CUARENTENA DE
LA REPUBLICA POPULAR CHINA

Con el objetivo de exportar Arindanos.de mesa de manera segura desde la

REPUBLICA ARGENTINA (en adelante “Argentina”) a la REPUBLICA
POPULAR CHINA (en adelante “China™) y sobre la base de los resultados del
andlisis de riesgo de plagas, el MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA de la
REPUBLICA ARGENTINA y la ADMINISTRACION GENERAL DE
SUPERVISION DE CALIDAD, INSPECCION Y CUARENTENA de la
REPUBLICA POPULAR CHINA (en adelante denominada «AQSIQ»), han
intercambiado amistosamente sus puntos de vista y alcanzado los siguientes

acuerdos.

Articulo 1°
El SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y  CALIDAD
AGROALIMENTARIA (en adelante denominado SENASA), otganismo
descentralizado en la 6rbita del MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA de la
REPUBLICA ARGENTINA, seri el ofganismo responsable por la parte

argentina de la implementacién del presente Protocolo.

Articulo 2°
Los arandanos (Vacininm L) (en adelante «los arandanos») de Argentina que se
exporten a China deberdn cumplir con las leyes y normas nacionales pettinentes
en materia fitosanitaria de la REPUBLICA POPULAR CHINA y deberan estar

libres de plagas cuarentenarias de interés para China (ver Anexo 1).

Este protocolo se refiere sélo a los requisitos fitosanitarios. Otras notmas y

requisitos, como los relacionados con la salud humana (por ejemplo, las normas
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nacionales de seguridad alimentatia de China), también pueden aplicarse a los

ardndanos atgentinos, pero estan fuera del alcance de este Protocolo.

Articulo 3°
Los huertos, establecimientos de empaque, depositos de frio e instalaciones de
tratamiento en frio de los arindanos para exportacién deberan ser registrados y
aprobados por SENASA. La informacién de registro deberd incluir nombre,
direcciéon y cédigo de identificacién, a fin de poder hacer una correcta
trazabilidad cuando el producto para exportacién no cumpla con las
disposiciones cotrespondientes del presente Protocolo. El listado de registro
debera ser presentado por SENASA a AQSIQ antes de la temporada de

exportacion de cada afio, y aprobado por ambas partes.

SENASA vy AQSIQ auditardin conjuntamente los huertos, empaques e
instalaciones de tratamiento registrados, previo a la primera temporada de
exportacién. SENASA inspeccionard y mantendra registros de cada temporada

de exportacion y los pondri a disposicion de AQSIQ cuando lo requiera.

Articulo 4°
Para establecer el sistema de rastreabilidad, todos los huertos registrados para
exportar a China deben aplicar Buenas Practicas Agricolas (BPA) o el Sistema
Internacional de Acreditacién (Cettificado). Todos los huertos deberan mantener
condiciones sanitarias, sepatat frutos en mal estado, adoptar un sistema de
Manejo Integrado de Plagas (MIP), que incluya medidas de control, como
monitoreo de plagas v enfermedades, control quimico o biolégico de plagas y
manejo agricola, etc. Cada huerto debe elegir una de las TRES (3) opciones
siguientes: retirat las frutas caidas, recoger las frutas caidas en envases de descarte

durante la cosecha o la aplicacién de fungicidas en los ardndanos caidos.

Las plagas a controlar en Argentina incluyen: Anastrepha. fraterculus, Ceratitis capitata,
Frankliniella  schuitzer, Lepidosaphes  ulmi,  Diaporihe  vaccinii, Godronia cassandrae,
' Pestalotia vaceinis.

Todos los huettos deben mantener un registro de monitoreo y control de plagas,

que debe enviarse al AQSIQ cuando éste lo solicite. El registro de control de
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plagas debe incluir informacién especifica, incluido el nombre de los plaguici'das,
el ingiediente activo, la fecha de aplicacién y las dosis de agroquimicos aplicadas

durante el crecimiento.

Las actividades de cuarentena fitosanitaria en los huertos para exportacion se
realizarin bajo la direccion de personal técnico con conocimientos en aspectos

fitosanitarios, como control y monitoreo de plagas, etc.

Articulo 5°
1. Ceratitis capitata y Anastrepha fraterculus, SENASA establecera un sistema de
monitoreo para Ceratitis capitata 'y Anastrepha fraterculus. Se deben usar trampas
Jackson cebadas con trimedlure y trampas Mcphail cebadas con proteina
hidrolizada o cebo equivalente. La inspeccién de trampas debe llevarse a cabo
cada SIETE (7) dias. SENASA debe llevar un tegistro de todas las actividades
relacionadas con el seguimiento y supervisién del sistema de monitoreo de

moscas de la fruta para fines de auditorfa por AQSIQ.

Los ardndanos exportados a China serdn tratados a fin de controlar moscas de la
fruta. Los ardndanos deben someterse a un tratamiento en frfo bajo la supervision
de un funcionario del SENASA y de acuetdo con los Procedimientos Operativos
para el tratamiento en frio en el origen (Apéndice 2) o los Procedimientos

Operativos pata el tratamiento en frio en trinsito (Apéndice 3).

El requisito de tratamiento en frio sera uno de los sigulentes: la fruta debe
mantenerse con la temperatura en el centro de la pulpa a2 1° C o menos durante

DIECISEIS (16) dias o mas, 0 a 2.1° C o menos durante VEINTIUN (21) dias o

mas.

Alternativamente, los arandanos deben someterse a un tratamiento de fumigacion
bajo la supervisién de un funcionario de SENASA. Los arindanos se fumigarin
durante 3,5 horas con bromuro de metilo cuando la temperatura supere los

' 15,6°C con una dosis de TREINTA Y DOS (32) g/m3 como se detalla a

continuacion:




Temperatura (°C) | Dosis Concentracién minima en g/m?
" (2/m3) 0.5h 2 hs. 3.5 hs.
15.6° C o superior | 32 26 22 21

2. Frankiliniclla schultzer: €l SENASA debe establecer un sistema de trampeo vy
monitoreo de los huertos, y se debe realizar una inspeccioén cada semana desde la
floracién hasta la cosecha, para verificar si hay plagas o sintomas en las hojas o las
frutas. Cuando se detecte Frankliniella schultzes, se aplicaran inmediatamente las
medidas de control quimico y biolégico, y el SENASA debera notificar al AQSIQ
y excluir el huerto de la lista de exportadores a China por el resto de la
temporada. Las medidas de manejo integrado de plagas se aplicaran cuando sea

necesario.

3. Lepidosaphes ulmi: el SENASA debe realizar un monitoreo e inspeccion semanal
de huertos desde la floracion hasta la cosecha, especialmente si hay insectos
adultos en troncos, tallos u hojas. Durante el primer afio de exportacion, los
registros de monitoreo de cada huerto deben ser enviados por el SENASA al
AQSIQ. A partit del segundo afio, el SENASA sélo debera enviar el reporte el
monitoreo al AQSIQ. Si durante la inspeccién oficial de SENASA se detecta
cualquier presencia de esta plaga en arindanos, el SENASA deber4 notificar
inmediatamente al AQSIQ v tomari las medidas necesatias, incluidos controles
quimicos y biolégicos para garantizar que la exportacion de ardndanos a China
esté libre de esta plaga. En el caso de una segunda deteccion durante una
inspeccién oficial del SENASA, el huerto se excluir de la lista de exportaciones a

China por el resto de la temporada.

4. Diaporthe wvaceinia, Godronia Cassandrae, Pestalotia vaceiniz: el SENASA debe
monitorear e inspeccionat el huerto cada QUINCE (15) dias desde la brotacion
hasta la cosecha. Los tallos y las hojas se deben inspeccionar cuidadosamente
pata vetificar si hay manchas de la enfermedad y se deben tomar muestras de los
sintomas sospechosos para el analisis de laboratorio. Durante el ptimer ano de
exportacion, los registros de monitoreo de cada huerto deben ser enviados por el
SENASA al AQSIQ. A partir del segundo ano, el SENASA solo debe enviar el
reporte el monitoreo al AQSIQ. Si durante la inspeccién oficial del SENASA se
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detecta cualquier presencia de esta plaga en arandanos, el SENASA deberi
notificar inmediatamente al AQSIQ y tomara las medidas necesarias, incluidos
controles quimicos y biologicos para garantizar que la exportacién de arandanos a
China esté libre de esta plaga. En el caso de una segunda deteccién durante una
inspeccién oficial del SENASA, el huerto se excluird de la lista de exporta_cion'es G

China pot el resto de la temporada.

El SENASA debe mantener los registros de todas las inspecciones, monitoreo,
aplicaciones de pesticidas. Se llevaran adelante auditorfas y estarin disponibles
para su revision por  AQSIQ. Los registros de monitoreo de cada huerto estarin
disponibles para AQSIQ durante la inspeccién previa al envio y también podran
enviarse antes de la visita, si asi se lo solicita. A partit del segundo afio en

adelante, sera suficiente un resumen de los tesultados del monitoreo de plagas.

El SENASA autorizara un plan detallado de medidas de monitoreo y MIP, que se

remitird a la AQSIQ antes del comienzo de cualquier exportacion.

Cuando se detecte cualquier otra plaga cuarentenaria, el SENASA deberd
informar a AQSIQ de inmediato y tomat las medidas necesarias, incluidos los
controles quimicos y biolégicos para garantizar que los ardndanos exportados a
China estén libres de plagas cuarentenarias. En el caso de una segunda deteccion
durante una inspeccion oficial del SENASA, el huerto no se incluird en la lista de

exportaciones a China por el resto de la temporada.

Articulo 6°
Un funcionario de SENASA supervisard el empaque, almacenamiento y

transporte de arandanos.

Durante el proceso de empaque, los arindanos seran seleccionados y clasificados
para evitar la inclusion de cualquier insecto, dcato, fruta en mal estado, hojas,

ramas, raices o tierra con los arandanos.

El material de embalaje debe ser limpio, higiénico, sin uso previo y cumplir con
los requisitos sanitatios y de sanidad vegetal de China. En los casos en que haya
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orificios de ventilacion en la caja de empaque, éstos deberdn estar suficientemente
proteéidos con gasa a prueba de insectos o la fruta dentro de la caja deberd estar
encertada con bolsas micro perforadas para protegetla contra plagas (didmetro de
las perforaciones: <1.6 mm)

Los arandanos empacados deben almacenarse inmediatamente en una camata
solo con arindanos de la misma condicion fitosanitaria, separados de otros pata

evitar la infestacién secundaria de plagas.

Cada caja estard etiquetada en chino o inglés, con el nombre de la fruta
(carandanos»), lugar de produccién (region y provincia), pais exportador, nombre
o codigo del huerto, nombre o cédigo de la instalacion de empaque, etc. El
siguiente texto serd marcado en chino en cada caja y pallet: «<firfEF1 4 N RILAT
[E» (exportado a la Republica Popular de China) (Anexo 4).

Los pallets deberan cumplir con los requisitos de la Reglamentacion del material

de embalaje de madera en el comercio internacional (NIMF 15).

Los contenedores en los que se carga la fruta para su exportacion a China deben
vetificarse en cuanto a su limpieza en el momento de la carga. Esta actividad se

registrara para la verificacion de SENASA.

Articulo 7°
Durante los primeros DOS (2) afios posteriores a la fecha de vigencia del
presente Protocolo, el tamafio de la muestra tomada de cada envio de arandanos
para inspeccién fitosanitatia pot parte de los funcionarios del SENASA sera del
DOS (2) %. Si no se detectan problemas de cuarentena durante el petiodo de
DOS (2) afios, el tamafio de la muestra se reducird al UNO (1) %. Si se
encuentran organismos vivos de plagas cuarentenarias de intetés para China, el
envio no podri ser exportado a China. Los funcionarios de SENASA
investigardn la causa y tomardn medidas preventivas para mejoratlo. Al mismo
tiempo, los registtos de detecciéon se mantendrin y se enviaran a solicitud de
" AQSIQ o del Servicio de Inspeccién y Cuarentena de Entrada y Salida (CIQ) en

el puerto de entrada de China.




Al completar una inspeccién, el SENASA debera emitir un Certificado
Fitosanitario pata el envio aprobado, indicando claramente el nimeto del
contenedot, en el cual constard lo siguiente: «ESTE ENV IO DE ARANDANOS
CUMPLE CON EL PROTOCOLO DE REQUISITOS FITOSANITARIOS
PARA LA EXPORTACION DE ARANDANOS FRESCOS DE LA
REPUBLICA ARGENTINA A LA REPUBLICA POPULAR CHINA, Y
ESTA LIBRE DE CUALQUIER PLAGA CUARENTENARIA DE INTERES
PARA CHINA».

" Hl Certificado Fitosanitario de los envios que hayan sido sometidos a un
tratamiento en ftio en el origen debe especificar la temperatura y duracién del
tratamiento en frio, junto con el nombre o cédigo de la las instalaciones donde
fue realizado el tratamiento y el nimero de contenedor. Para los tratamientos en
frio en trinsito, el Certificado Fitosanitario debe indicar la temperatura de

tratamiento y la fecha de inicio, los nimeros de contenedor y sello, etc.

El contenido y el formato del Certificado Fitosanitario se deben completar
sicuiendo las directrices de la Convencién Internacional de Proteccion
Fitosanitatia (CIPF). SENASA debera enviar copias del Certificado Fitosanitatio

a AQSIQ para su registro y referencia antes de comenzar el comercio.

Articulo 8°
Los puettos de entrada para los ardindanos argentinos son todos los puettos y
aeropuertos chinos autorizados por AQSIQ para la entrada de fruta. Se solicitard
inspeccién al CIQ cuando lleguen los arindanos al puerto de entrada chino. Los
funcionarios de inspeccién y cuarentena examinaran el Certificado Fitosanitatio,
el Permiso de Entrada de Animales y Plantas y otros documentos, y debetin
completat el proceso de inspecciéon y cuarentena. Los envios de arandanos
procedentes de huertos o de instalaciones de embalaje no autorizados no podran

ingresar.

Para los articulos que hayan sido sometidos a tratamiento en frio en origen,
deben enviarse los resultados del tratamiento de ftio con las aprobaciones de

SENASA adjuntas (firmas de AQSIQ y SENASA durante el primer afio de

7




expottaciones) asi como también la tabla de registro del sensor de temperaturé de
la fruta. Bn el caso de los articulos sometidos a un tratamiento en frio en transito,
se debe proporcionat el informe del tratamiento en frio y el registro del sensor de
temperatura de la fruta cuando se haya sometido a un tratamiento en frio en

transito.

Cualquier envio cuyo tratamiento de frfo sea determinado como invalido, se
sometera a un tratamiento en frio en el puerto de destino (como en el contenedor

en si), o se devolverd, o se destruira.

Si en un envio se detecta Awastrepha fraterculus y Ceratifis capitata, deberd ser
devuelto, destruido o puesto en cuarentena. Al mismo tiempo, AQSIQ informara
inmediatamente a SENASA y suspenderd las importaciones de arandanos de
Argentina. SENASA investigard las causas y tomard medidas para prevenir la
recurrencia de estas detecciones. Con base en el resultado de la evaluacidn de las
medidas de mejora adoptadas por SENASA, AQSIQ decidira si cancela o no la

suspension.

Si en un envio se detecta Frankliniella schultzei, Lepidosaphes uimi, Diaporthe vaccinia,
Godronia cassandrae o Pestalotia vacciniz, el envio sera devuelto, destruido o puesto en
cuarentena. Al mismo tiempo, la AQSIQ informard inmediatamente a SENASA
y suspendera las impottaciones de arindanos de los huertos relacionados, incluso
todos los huertos en Argentina, dependiendo de la situacién. Con base en el
resultado de la evaluacién de las medidas de mejora adoptadas por SENASA,

AQSIQ decidira si cancela o no la suspension.

Si se detectan otras plagas que requieren cuarentena o cualquier otra que no haya
sido informada por Atgentina, el envio serd devuelto, destruido o puesto en
cuarentena. El SENASA realizara una investigacién para encontrar la causa y

tomar las medidas necesarias para evitar la recurrencia de estos eventos.

Articulo 9°
Antes de que se implemente el protocolo para el primer afio, la AQSIQ enviara

inspectores de cuarentena chinos a Argentina para la inspeccion previa. En
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colaboracién- con el SENASA, estos inspectores controlaran el procesd de
monitoreo y prevencion de plagas, asi como la gestién de la planta de empaque de
los huertos de arindanos que desean exportar a China. Si se encuentran
otganismos vivos de plagas cuarentenarias de preocupacion para China, el envio
asociado de arindanos no se exportara a China, o se aplicardn las medidas de
mejora cortespondientes. La duracion y el personal para realizar la pre-inspeccion

seran discutidos y decididos por AQSIQ y SENASA.

Dependiendo de los resultados de las inspecciones de importacién y la cuarentena
en el primer anio, AQSIQ decidird si envia inspectores de cuarentena a Argentina
para supetvisat las inspecciones de SENASA durante la temporada de exportacion
posterior. La supetrvisién debe comunicarse por adelantado a SENASA y podra
realizarse antes de la iniciacién de la temporada de exportaciéon a China o dutante la
misma. Todos los operadotes involucrados deberfan facilitar el acceso a los

funcionarios de AQSIQ a los lugates de produccién y/o empacadoras.

Todos los costos relacionados con la supervision y pre-inspeccion antes
mencionadas, incluidos el transporte, el alojamiento y los vidticos, correran a cargo

de Argentina.

Articulo 10
Si es necesatio, AQSIQ llevari a cabo un anilisis de tiesgo adicional basado en la
presencia actual de plagas en Argentina y la intercepcién de plagas. La lista de
plagas cuarentenatias y las medidas cuarentenarias pertinentes podrin ajustarse

segun lo acordado con el SENASA.

Para garantizar el cumplimiento total de los requisitos establecidos por las
medidas de control y manejo, AQSIQ llevard a cabo una revision retrospectiva de
la inspeccién y de los requisitos cuarentenarios para los ardndanos durante los
CINCO (5) afios postetiotes a la exportacién, incluidas las visitas de inspectotes a

Argentina. El protocolo se modificard segin sea necesario en funcién del

~ resultado de esta inspeccién y con el acuerdo de ambas partes.

Articulo 11
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Este Protocolo se firmé en Beijing el 28 de diciembte de 2017, en DOS (2)
ejempléres en versiones en chino, espafiol e inglés, y entrard en vigencia en la
fecha de su ejecucion. Cada patte retendra una copia de los TRES (3) textos
igualmente validos. En caso de que surjan diferencias de interpretacion,
prevalecera la traduccién al inglés. Este protocolo tendrd vigencia por DOS 2
afios, a menos que cualquiera de las partes notifique a la otra su intencién de
modificatlo o rescindirlo por lo menos DOS (2) meses antes de la fecha de
vencimicnto prevista. Se renovard automatica y consecutivamente por periodos

adicionales de UN (1) afo.

i PR 0"

2
Por el MINISTERIO IJE Por la ADMINISTRACION
AGROINDUSTRIA de la GENERAL DE SUPERVISION DE

REPUBLICA ARGENTINA CALIDAD, INSPECCION Y

CUARENTENA de la REPUBLICA
POPULAR CHINA
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Plagas cuarentenarias de interés para China
Anastrepha frateveulus 7
Ceratitis capitata
Frankliniella schuitser
Lepidosaphes ulmi
Diaporthe vaccini
Godronia cassandrae

Pestaiotia vaccinii
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Anexo 2

Procedimiento Operacional pata tratamiento en frio en origen

1. Instalaciones de tratamiento de frio
1.1 El tratamiento de frio en origen solo puede ser realizado en instalaciones
aprobadas por SENASA y AQSIQ.
1.2 Funcionatios de SENASA seran tesponsables de asegurar que las
instalaciones de tratamiento de ftio usadas por los exportadores se encuentren en
conformidad con las reglas pertinentes y se encuentren equipadas con una
refrigeracion capaz de alcanzar y mantener la fruta a la temperatura requerida.
1.3 Funcionatios de SENASA mantendrin un registro de las instalaciones de
tratamiento de frio aprobadas para el tratamiento de frio de ardndanos a ser
exportadas a la REPUBLICA POPULAR CHINA. Este registro incluird
documentacién que cumpla con los siguientes requisitos:
(a) Ubicacién de la infraestructura y planos de construccion, incluyendo
informaci6n especifica de contacto de los propietarios/ operadores.
(b) Tamario de las instalaciones y capacidad
(¢) Tipo de aislamiento utilizado en las paredes, techos y pisos.
(d) Marca, modelo, tipo y capacidad del condensador de refrigeracion, el
evapotador y circulacion de aite.
(e) Rango de temperatura del equipo, control del ciclo de descongelamiento
v las especificaciones y detalles de todo equipo de grabacién de
temperatura integrado.
1.4 SENASA enviard 2 AQSIQ los nombres y direcciones de las instalaciones de
tratamiento de ftio registradas antes del inicio de cada temporada de exportacion

de arandanos.

2. Tipo de registradores
2.1 Funcionatios del SENASA deberin asegurarse que la combinacion de
sensores de temperatura y registradores de temperatura sea:
(a) Los sensotes tendrén una precision de 0,15 °C en el rango de -3,0 oy
=02,

(b) El nimero requerido de sensores debe ser ajustable;

1.2




(©) Los tegistradotes deben ser capaces de registrar y almacenar datos
* durante el petiodo de tratamiento, hasta que los datos puedan ser
revisados pot Funcionarios del SENASA;

(d) Deben ser capaces de registrar la temperatura de todos los sensores al
menos una vez por hora y con el mismo grado de precision requerido
por los sensores;

(€) Deben ser capaces de producir impresiones que identifiquen a cada
sensot, tiempo y temperatura, asi como el nimero de identificacién de la

instalacién de almacenamiento.

3. Calibracion de Temperatura
3.1 La calibracién debe llevarse a cabo mediante una mezcla de hielo picado y
agua destilada, usando un termémetro certificado aprobado por Funcionatios del
SENASA.
(a) Cada sensot que el registro indique un desvio de +0,3 °C con respecto a
0 °C, debera ser reemplazado por uno que se ajuste a este critetio.
(b) Una vez que se termina el tratamiento, Funcionarios del SENASA
verificarin la calibracién de los sensores de fruta usando el método

referido en «seccion 3.1».

4. Colocacién de los sensores de temperatura bajo la supervision de
Funcionarios del SENASA
4.1 La fruta localizada en el pallet supetior debe ser pre-enfriada y cargada en las
camaras de frio bajo supervisién de Funcionarios del SENASA. Podran asimismo
set pre-enfriadas por los exportadores.
4.2 La temperatura de la sala debe ser medida por al menos DOS (2) sensores de
ambiente (separados en los puntos de entrada y salida de circulacion de aire) y al
menos CUATRO (4) sensores deberan ser instalados para medir la temperatura
de la fruta fresca v se requiere que se ubiquen:

(a) Uno en medio de la fruta, ubicado en el centro de’la camara.

(b) Uno en la capa supetior de la fruta, ubicado en el centro de la camara

(©) Uno en la parte intermedia de la fruta cargada, ubicado a la salida del aire

frio.
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(d) Uno en la parte supetior de la fruta cargada, ubicado cerca a la salida del
aire frio.
4.3 La colocacién de los sensores y la conexion a un registrador estard bajo la
supervision v guia del personal de SENASA autorizado.
4.4 Los registros pueden comenzar en cualquier momento, pero el tiempo de
tratamiento se considerard que comienza s6lo cuando todos los sensotes de la
fruta hayan alcanzado la temperatura de tratamiento especificada.
4.5 Cuando solo el minimo nimero de sensores ha sido utilizado y se genere una
falla en el funcionamiento del sensor de temperatura por mas de CUATRO (4)

horas consecutivas, el tratamiento se declarard invalido y debera ser reportado.

5. Verificacion de los resultados del tratamiento

Una vez que los reportes de tratamiento muestren que se ha cumplido con los
parametros requeridos, los Funcionatios del SENASA podrin autorizar el fin del
tratamiento. Si los sensores han sido aprobados de conformidad con la «Seccion
3», se considetara que se completaron con éxito.

Los sensores deben calibrarse antes de extraer la fruta de la camara.

6. Confirmacién de los resultados del tratamiento

6.1 Al finalizar el tratamiento, los sensores deben recalibrarse segin la «Seccion
3». Todos los registros de calibracion deben conservarse y proporcionarse a
solicitud de AQSIQ.

6.2 Cualquiet lectura recalibrada del sensor después del tratamiento que sea mis
alta que en la colocacién requiere un ajuste del registro de lectura. Si la lectura
ajustada del registro muestra que no cumple con los requisitos del plan de
tratamiento, los resultados se consideraran invalidos. E1 SENASA y el exportador
podrin decidit conjuntamente si un nuevo tratamiento debe ser aplicado.

6.3 Se deben adjuntar estadisticas suficientes al registro de temperatura impteso
como prueba de finalizacién del tratamiento.

6.4 Los Funcionarios de SENASA deben aprobar el registro y las estadisticas
antes mencionados antes de ratificar los resultados como exitosos, y esta
* aprobacién debe enviarse para su revision a pedido de AQSIQ.

6.5 Si el tratamiento de frio requerido ha tenido una falla, el registrador de datos

debe ser reconectado y el tratamiento continua slempre que:
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(a) Funcionarios del SENASA confirmen el mantenimiento de las
" condiciones requeridas del tratamiento establecidas en el Articulo «6.3»,
0
(b) El tiempo transcurrido desde la interrupcién del tratamiento y
reanudacion es menos de VEINTICUATRO (24) horas.
En ambos casos se podra continuar registrando los datos desde el momento en
que el registrador de datos sea reconectado.
7. Carga del contenedor
7.1 El contenedor debera ser inspeccionado por Funcionarios de SENASA para
asegurar que se encuentte libre de plagas y que las ventilaciones estin cubiertas
para prevenir el ingreso de insectos.
7.2 La fruta deberi ser cargada dentro de un recinto a prueba de insectos o
utilizando un cerramiento a prueba de insectos entre la cimara de frio y el

contenedor.

8. Precintado del contenedor

8.1 Funcionarios del SENASA deberin colocar un precinto numerado en las
puertas del contenedor y el nimero de precinto debe ir en el Certificado
Fitosanitario (CF).

8.2 El precinto solo podra ser quitado por un Funcionatio del CIQ en el Puerto

de entrada a la Republica Popular China.

9. Almacenamiento de la fruta que no sera cargada inmediatamente
9.1 La fruta tratada que no va a ser cargada inmediatamente, debera ser
almacenada bajo condiciones de seguridad mantenidas por IMuncionarios del
SENASA:
(2) Sila fruta es almacenada en la Cimara de tratamiento, la puerta del
recinto deberd permanecer cerrada.
(b) Sila fruta sera transferida a otro recinto para su almacenamiento, debera
ser transferida de manera segura aprobada por SENASA y el recinto no
deberi contener otra fruta y
(©) La carga subsecuente del contenedor deberd ser realizada bajo

supervision de acuerdo a lo estipulado en «seccion 7».
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10. Certificado Fitosanitario

10.1 En e campo de tratamiento del CF debe ir consignada la temperatura,
tiempo de duracién del tratamiento de frio en origen y nombre o codigo del
empaque, o la cdmara de tratamiento de frio.

10.2 El cettificado fitosanitario v el informe de tratamiento en ftio deben
entregarse al CIQ a la llegada de los ardndanos a China. El informe debe incluir
registros de temperatura y estadisticas, con las firmas de Funcionarios de

SENASA vy los registros de la calibracion del sensor de temperatura de la fruta.
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Anexo 3

Procedimiento operacional de tratamiento de frio en transito

1. Tipo de contenedores
Los contenedores deben ser de transporte (integrales) auto-refrigerados, capaces

de alcanzatr y mantener las temperaturas requeridas.

2. Tipos de registradores

Funcionarios del SENASA deberin asegurarse de que la combinacién de los
sensores de temperatura y registradores de temperatura sea:

2.1 Sensores precisos a 10,15 °C en el rango de -3,0 °C a +3,0 °C

2.2 El nimero requerido de sensores.

2.3 Los registradotes deben ser capaces de registrar y almacenar datos del
proceso de tratamiento.

2.4 Los registros de temperaturas de todos los sensores deben realizarse al
menos cada hora, con el mismo grado de precisién que se requiere de los
sensores.

2.5 Los registros de temperatura impresos deben coincidir con el tiempo v la
temperatura registrados patra cada sensor, y deben mostrar los codigos de registro

y contenedor.

3. Calibracion de la temperatura

3.1 La calibracién debe realizarse usando una mezcla de hielo picado y agua
destilada usando un termémetro certficado aprobado por Funcionarios del
SENASA.

3.2 Todo sensor cuyo registro esté por fuera de £ 0,3 °C de los 0 °C, debera ser
reemplazado.

33 Se deberd preparar un «Registro de calibracion de los sensotes de
temperatura» para cada contenedor firmado y sellado por Iuncionatios del
SENASA. El original debe ser adjuntado al CF que acompaiia el envio.

3.4 Cuando la fruta arribe al puerto de ingreso en China, la CIQ comptrobara al

"~ arribo la calibracién de los sensores de fruta.

4. Ubicacién de los sensores de temperatura
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4.1 La fruta empacada debe ser cargada en un contenedor bajo la supervision de
Funcionatios del SENASA. Los contenedores deberan ser empacados de manera
tal de asegurar que haya una cantidad equivalente de aire de circulacién por
debajo v altededor de todos los pallets y caja.

4.2 Al menos TRES (3) sensotes de temperatura de la fruta y DOS (2) sensotes
de temperatura del aire son necesarios en cada contenedor y las posiciones
especificas son:

(a) Sensor 1: debe colocarse en el centro de la capa supetior de la primera fila de
fruta dentro del contenedor.

‘ (b) Sensor 2: debe colocarse en las frutas adyacentes a la pared izquierda,
aproximadamente 1,5 metros (para contenedores de CUARENTA (40) pies) o
UN (1) metro (para contenedores de VEINTE (20) pies) desde la puerta del
contenedor.

(¢) Sensor 3: fila central del pallet, contra la pared izquierda del contenedor,
aproximadamente 1,5 metros (para contenedores de CUARENTA (40) pies) o 1
metro (para contenedores de VEINTE (20) pies) desde la puerta del contenedor,
y también a media altura.

(d) Los dos sensores de temperatura de aire deben ser colocados en el
distribuidor de aire en la entrada y retorno de aire, respectivamente.

4.3 Todos los sensores deberan ubicarse bajo supervision y guia de Funcionatios
del SENASA.

4.4 La fruta (pre-enfriada) debe almacenarse en camaras frigorificas hasta que la

temperatura alcance los DOS (2 © C) o menos antes de la carga del contenedor.

5. Precintado del contenedor

5.1 Un Funcionatio del SENASA debe colocar un precinto numerado en la
puerta del contenedor.

5.2 El precinto solo podti ser removido por un funcionario de CIQ en el puerto

de arribo en China.

6. Verificacion del Registro de temperatura.
~ Si el registro de tratamiento muestra parimetros que cumplen con los requisitos,
los funcionatios de CIQ pueden autotizar la finalizacién del tratamiento, y si los

sensores han sido aprobados de conformidad con lo establecido en la «Seccion
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3», el tratamiento se considerara exitoso. Los sensotes deben calibrarse antes de

que la fruta se transfiera fuera de la cimara de tratamiento.

7. Registro de temperatura y Ratificacion del Tratamiento

7.1 Bajo el acuerdo en transito, el tratamiento serd completado durante el viaje
entre Argentina y el ptimer puerto en la Republica Popular China o luego del
arribo.
7.2 Los registros podtin comenzar en cualquier momento, pero el tratamiento se
considerard iniciado solo luego de que todos los sensores de la fruta hayan
alcanzado la temperatura de tratamiento ptopuesta.
7.3 La compafifa matitima descargard los archivos del registro del tratamiento de
frio y los enviard a CIQ en el primer puerto de entrada a la Republica Popular
China.
7.4 Algunos viajes permiten que el tratamiento de frio sea completado previo al
arribo a un puerto en la Reptiblica Popular China. En ese caso, los registros del
tratamiento podrin ser  descargados y sean enviados a CIQ para su vetificacion.
7.5 El CIQ verificard que los tegistros de tratamiento cumplen los requisitos de
tratamiento de frio pertinentes y determinara la validez del tratamiento en base a

la calibracion de los sensores.

8. Certificado Fitosanitario

8.1 La temperatura de tratamiento en ftio y la fecha de inicio deben indicatse en
la seccion de tratamiento del Certificado fitosanitario, seguido de «En transito.
8.2 El certificado fitosanitario, el informe de tratamiento en fro y el registro de
calibracién del sensor de temperatura de la fruta se entregaran al CIQ a la llegada

de los araindanos en China.
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Anexo 4

Marca del envase (en Inglés)

Lugar de produccién (Provincia/Unidad de Produccion)
Nombre del Establecimiento productivo o su nimero de registro

Establecimiento de empaque o su nimero de registro

BAErh e N BRI E

Marca del pallet (en Chino)

e NI E

20




PROTOCOL OF PHYTOSANITARY REQUIREMENTS FOR THE EXPORT
| OF ARGENTINE FRESH BLUEBERRIES TO CHINA
BETWEEN THE MINISTRY OF AGRO-INDUSTRY OF THE ARGENTINE
REPUBLIC AND THE GENERAL ADMINISTRATION OF QUALITY
SUPERVISION, INSPECTION AND QUARANTINE OF THE PEOPLE’S
REPUBLIC OF CHINA

For the purpose of safely exports fresh blueberries from the Argentine
Republic to the People’s Republic of China, the Ministry of Agro-
" Industry of the Argentine Republic and the General Administration of
Quality Supervision, Inspection and Quarantine of the People’s Republic
of China (hereinafter called the AQSIQ), on the basis of the pest risk
analysis, through friendly negotiations, have reached a consensus as

follows:

Article 1
The National Service for Agri-food Health and Quality (hereinafter
called the SENASA), a decentralized body of the Ministry of Agro-
Industry shall be the Argentine body responsible for implementing this

Protocol.

Article 2
The fresh Argentina blueberries (Vaccinium L.) exported to China
(hereinafter called “blueberry” or “blueberries”) will comply with all
applicable Chinese phytosanitary laws and regulations, health and safety
standards, and with the requirements stated herein, and free from any

quarantine pests concerns to China (as stated in Appendix 1).

This protocol pertains only to phytosanitary requirements. Other
standards and requirements such as those regarding human health (e.g.
China’s national food safety standards), may also apply to Argentina

" blueberries, but are outside the scope of this protocol.

Article 3
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All orchards, packing houses, cold stores, cold treatment and fumigation
treatment facilities for blueberries to be exported shall be registered and
approved by SENASA. The registration information shall include the
name, address and identification code for the purpose of accurate
traceability in the event of failure of the exported goods to conform to
relevant provisions hereof. The registration list shall be provided by
SENASA to AQSIQ prior to the export season each year, and approved
by both side.

" SENASA and AQSIQ will jointly audit the registered orchards, packing
houses and treatment facilities prior to the first export season. SENASA
will inspect and keep inspection records for each export season and

provide them to AQSIQ on request.

Article 4
To establish traceability system, all orchards registered for export to
China must apply Good Agricultural Practices (GAP) or International
Accreditation (Certificate) System. All orchards shall keep sanitary
conditional, sort rotten berries, adopt an Integrated Pest Management
(IPM) system, which includes control measures, such as pest and disease
monitoring, chemical or biological pest controls and agricultural
handling, etc. Each orchard must choose one of the following three
options: removing fallen fruits, collecting fallen fruits in discard

packages at harvest or fungicide application on fallen blueberries.

The pest to be monitored in Argentine include: Anastrepha fraterculus,
Ceratitis capitata, Frankliniella schultzei, Lepidosaphes ulmi, Diaporthe

vaccinii, Godronia cassandrae, Pestalotia vaccinii.

All orchards must keep a record of pest monitoring and control, which
must be delivered to AQSIQ when AQSIQ request. The pest control
“record must include specific information, including name of the
pesticides, activity ingredient, date of application and agrochemicals

dosages applied during growth.
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Phytosanitary quarantine activities in orchards producing for export will
be performed under the guidance of technical personnel knowledgeable
in phytosanitary aspects, such as pest control and monitoring, etc.

Article 5
1. Ceratitis capitata and Anastrepha fraterculus: SENASA will establish
a monitoring system for Ceratitis capitata and Anastrepha fraterculus.
Jackson traps baited with trimedlure and Mcphail traps baited with
" hydrolyzed protein or equivalent bait must be used. The trap inspection
must be carried out every 7 days. SENASA must keep any record with
all the activities related to the follow-up and supervision of the

monitoring system for fruit flies for audit purpose by AQSIQ.

The blueberries exported to China shall be treated for killing fruit flies.
Blueberries must undergo a cold treatment under the supervision of a
SENASA official and according to the Operational Procedures for Cold
Treatment at Origin (Appendix 2) or Operational Procedures for Cold
Treatment in Transit (Appendix 3).

The cold treatment requirement will be one of the following: the fruit
must be kept with the pulp core temperature at 1 °C or below for 16 days

or more, or at 2.1 °C or below for 21 days or more.

Alternatively, the blueberries must undergo a fumigation treatment under
the supervision of a SENASA official. The blueberries will be fumigated
for 3.5 hours with Methyl Bromide when the temperature exceeds 15.6°C
with a dosage of 32 g/m’ as detailed bellow:

- Temperature Dosage Minimum Concentration in g/m’
) (g/m’) 0.5 hr 2 hrs 3.5 hrs
15.6° C or 32 26 22 21
above

2. Frankliniella schultzei: the SENASA must established orchard trap
e 3 e




and monitor system, and an inspection shall be carried out every week
from bloom to harvest, to check if there are any pests or symptoms on
leaves or fruits. When Frankliniella schultzei is detected, chemical and
biological control measures will be applied immediately, and the
SENASA shall notify the AQSIQ and exclude the orchard from the list
of exporters to China for the remainder of the season. Integrated Pest

Management measures shall be applied when it necessary.

3. Lepidosaphes ulmi: the SENASA should take orchard monitor and
* inspection weekly from bloom to harvest, particularly if any adult insects
are present on trunks, stems or leaves. During the first export year, the
monitoring records from each orchard must be delivered by the
SENASA to the AQSIQ. From the second year, the SENASA only need
delivered the monitor report to the AQSIQ. If during the official
SENASA inspection any presence of this pest is detected on blueberries,
the SENASA shall notify the AQSIQ immediately, and take the
necessary measures, including chemical and biological controls to
guarantee the blueberries export to China is free from this pest. In the
event of a second detection during an official SENASA inspection, the
orchard shall be excluded from the list of exports to China for the

remainder of the season.

4. Diaporthe vaccinia, Godronia cassandrae, Pestalotia vaccinii: the
SENASA must take orchard monitor and inspection every 15 days from
sprouting to harvest. The stems and leaves must be carefully inspected to
check for any spots of disease, sampling any suspicious symptoms for
laboratory analysis. During the first export year, monitoring records
from each orchard must be delivered by the SENASA to the AQSIQ.
From the second year, the SENASA only need delivered the monitor
report to the AQSIQ. If during the official SENASA inspection any
presence of this pest is detected on blueberries, the SENASA shall notify
the AQSIQ immediately and take the necessary measures, including
chemical and biological controls to guarantee the blueberries export to

China is free from this pests. In the event of a second detection during an
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official SENASA inspection, the orchard shall be excluded from the list

of exports to China for the remainder of the season.

The SENASA must keep the records of all the inspections, monitoring,
pesticide application and audits will be maintained and will be available
for review by the AQSIQ. Monitoring records from each orchard will be
available to the AQSIQ during the pre-shipment inspection and can also
be sent in advance of the visit, if requested. From the second year on, a

summary of the results of the pest monitoring results will be sufficient.

A detailed plan of monitoring and IPM measures will be authorized by
the SENASA and will be forwarded to the AQSIQ prior to the beginning
of any exports.

Whenever any other quarantine pests are detected, the SENASA shall
inform the AQSIQ immediately and take the necessary measures,
including chemical and biological controls to ensure that the blueberries
exported to China free from quarantine pests. In the event of a second
detection during an official SENASA inspection, the orchard shall not be
included in the list of the exports to China for the remainder of the

se€ason.

Article 6
SENASA official shall supervise the blueberry packaging, storage and

transportation.
During the packing process, blueberries will be selected, graded and
sorted to prevent the inclusion of any insects, mites, rotten fruit, leaves,

branches, roots or soil with the blueberries.

Packaging material must be clean, hygienic, unused and compliant with

* Chinese plant healthy and sanitary requirements. In cases where there

are vents in the packing box, they shall be sufficiently protected with

insect proof gauze or the fruit inside the box shall be enclosed with
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microperforated bags to protect it against pests (perforations diameter <
1.6 mm)

Packaged blueberries shall be immediately stored in a chamber only with
blueberries of the same phytosanitary condition, separated from others to

prevent secondary pest infestation.

Each box will be labeled in Chinese or English, with the fruit name

(“blueberries”), production place (Region and Province), exporting

" country, orchard name or code, name or code of packing facility, etc.

The following text will be marked in Chinese on each box and pallet:“%i
& 4 N LA [E” (Exported to the People’s Republic of China)
(Appendix 4).

The pallets shall meet the requirements of Regulation of Wood Packing
Material in international trade (ISPM15).

Containers in which fruit is loaded for export to China must be checked
for their cleanliness at the time of loading. This activity will be recorded
for SENASA verification.

Article 7
During the first two years following the effective date hereof, the size of
the sample taken from each consignment of blueberries for phytosanitary
inspection by the SENASA officials shall be 2%. If no quarantine
problems are detected during the two-year period, the sample size will be
reduced to 1%. If any live organisms of quarantine pests of concern to
China were found, the consignment may not be exported to China.
SENASA officials shall investigate the cause and take preventive
measures for betterment. At the same time, the detection records shall be

~ kept, and delivered at the request of the AQSIQ or CIQs in Chinese port

of entry.




Upon completing an inspection, the SENASA shall issue a Phytosanitary
Certificate for the approved consignment, clearly stating the container
number. The following will be stated: “THIS CONSIGNMENT OF
BLUEBERRIES COMPLIES WITH THE PROTOCOL OF
PHYTOSANITARY REQUIREMENTS FOR THE EXPORT OF
FRESH BLUEBERRIES FROM THE ARGENTINE REPUBLIC TO
THE PEOPLE’S REPUBLIC OF CHINA, AND IS FREE FROM ANY
QUARANTINE PESTS OF CONCERN TO CHINA”.

" The Phytosanitary Certificate of shipments having undergone cold
treatment at origin must specify the cold treatment temperature and
duration, together with the facility name or code, and container number.
For cold treatments in transit, the Phytosanitary Certificate must indicate

the treatment temperature and start date, container and seal numbers, etc.

The Phytosanitary Certificate’s content and format shall be completed
following the directives of the International Plant Protection Convention
(IPPC). SENASA shall deliver copies of the Phytosanitary Certificate to

the AQSIQ for registration and reference prior to commencing the trade.

Article 8
Entry ports for Argentine blueberries are all Chinese ports and airports
authorized for fruit entry by the AQSIQ. Inspection will be requested to
the CIQ upon blueberry arrival at the Chinese port of entry. Inspection
and quarantine officials shall examine the Phytosanitary Certificate,
Animal-and-Plant Entry Permit and other documents, and shall complete
the inspection and quarantine process. Consignments of blueberries from

unauthorized orchards or packing facilities shall not be allowed entry.

For items having undergone cold treatment at origin, the cold treatment
results with attached SENASA’s sign-offs (AQSIQ and SENASA'’s sign-
" offs during the first year of exports), as well as fruit temperature sensor
record table, must also be delivered. For items having undergone cold

treatment in transit, the cold treatment report and fruit temperature
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sensor register must be provided for those having undergone cold

treatment in transit.

Any consignment that is determined cold treatment invalid, the
consignment shall undergo a cold treatment at the destination port (such

as in the container itself), or be returned, destroyed.

If Anastrepha fraterculus and Ceratitis capitata is detected in a
consignment, it shall be returned, destroyed or quarantined. At the same
" time, the AQSIQ will immediately inform the SENASA and suspend
blueberry imports from Argentine. The SENASA will investigate the
cause and take measures to prevent recurrence of these situations. Based
on the outcome of evaluating the improvement measures adopted by the
SENASA, the AQSIQ shall decide whether or not to cancel the

suspension.

If Frankliniella schulizei, Lepidosaphes ulmi, Diaporthe vaccinia,
Godronia cassandrae or Pestalotia vaccinii is detected in a shipment, the
shipment will be returned, destroyed or quarantined. At the same time,
the AQSIQ will immediately inform the SENASA and suspend
blueberry imports from the related orchards, even all orchards in
Argentine depending on the situation. Based on the outcome of
evaluating the improvement measures adopted by the SENASA, the

AQSIQ will decide whether or not to cancel the suspension.

If other pests requiring quarantine or any others not reported by
Argentine are detected, the shipment will be returned, destroyed or
quarantined. The SENASA shall conduct an investigation to find the
cause and take the necessary measures to prevent recurrence of these

events.

Article 9
Before the protocol is implemented for the first year, the AQSIQ will
send Chinese quarantine inspectors to Argentina for pre-inspection. In
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collaboration with the SENASA, these inspectors will check the pest
monitoring and prevention process, as well as management of packing
house of blueberry orchards wishing to export to China. If any live
organisms of quarantine pests of major concern to China are found, the
associated consignment of blueberries will not be exported to China, or
the corresponding improvement measures will apply. Duration and
personnel to conduct the pre-inspection will be discussed and decided by
AQSIQ and the SENASA.

" Depending on the results of import inspections and quarantine in the first
year, the AQSIQ decide to send quarantine inspectors to Argentina to
supervise SENASA inspections during the subsequent export season.
The supervision should be communicated in advance to SENASA and
may be conducted before initiation or during export season to China. All
operators involved should facilitate access to AQSIQ officials to the

places of production and/or packing houses.

Any costs relating to the aforesaid supervision and pre-inspection,
including transportation, accommodation and travel allowances, will be

borne by the Argentina side.

Article 10
If necessary, the AQSIQ shall complete an additional risk analysis based
on the actual presence of pests in Argentine and pest interception. The

list of quarantine pests and relevant quarantine measures may be
adjusted as agreed with the SENASA.

In order to guarantee full compliance with the requirements stated by the
control and management measures, the AQSIQ will conduct a
retrospective review of the inspection and quarantine requirements for
blueberries upon five years of exports hereunder, including inspector
 visits to Argentina. The protocol will then be amended as required based

on the outcome of this inspection and with the agreement of both parties.

ﬁg_




Article 11
This Protocol is signed in Beijing on 28" December, in two counterparts
in Chinese, Spanish and English language versions, and shall come into
effect on the date of execution hereof. Each party shall retain a copy of
the three equally valid texts. Should any interpretation differences arise,
the English translation shall prevail. This protocol shall be effective for
two years, unless any of the parties notifies the other of its intention to
amend or terminate it at least two months ahead of the intended expiry
date. It shall be automatically and consecutively renewed for additional

" one-year terms.

Represe}x Representative of
the Ministry of Agro-Industry the General Administration of
of the Argentine Republic Quality Supervision, Inspection

and Quarantine
of the People’s Republic of China




Appendix 1

LIST OF QUARANTINE PESTS OF CONCERN to CHINA
Anastrepha fraterculus
Ceratitis capitata
Frankliniella schultzei
Lepidosaphes ulmi
Diaporthe vaccinii
Godronia cassandrae

Pestalotia vaccinii




Appendix 2

OPERATIONAL PROCEDURES for COLD TREATMENT AT
ORIGIN

1. Type of Cold-Treatment Chambers
1.1 Cold treatment at origin must be done in cold storage chambers
authorized by the AQSIQ and the SENASA.
1.2 SENASA officials are responsible for ensuring that the chambers
" used by exporters comply with the appropriate regulations and have
cooling equipment capable of reaching or maintaining the required fruit
temperature.
1.3 SENASA officials shall keep records of chamber fitting for cold
treatment of blueberries exported to China. These records include
documents compliant with the following requirements:
a. Location of infrastructure and construction plan, including
specific owner and handler contact information;
b. Size and capacity;
c. Type of wall, floor and ceiling insulation;
d. Brand, mode, model and capacity of the refrigerating compressor,
evaporator and ventilation system, and
e. Equipment temperature range, defrost circulation control, specific
information documents and specifications of compound
temperature recorders.
1.4 Prior to the start of each blueberry export season, the SENASA shall
deliver to the AQSIQ name and address information of registered
refrigerated chambers.
2. Types of Recorders
SENASA officials must ensure that the combination of temperature
probes and temperature registers are as follows:
a. Sensors must be accurate at + 0.15° C, in the range of -3.0 to
+3.0° 1L
b. The required number of probes must be adjustable;

c. Registers must be capable of recording and storing data during




treatment until checked by the SENASA officials;

d. Their capacity must allow for recording information from all
temperature sensors at least every hour with the same precision
as required from sensors, and

e. Print capability is required to produce a hard copy identifying
sensor, time and temperature, and specifying the register and
container identification numbers.

3. Calibration of Temperature Sensors

Calibration shall be done with a mixture of crushed iced water and
* distilled water using a certified thermometer approved by SENASA
officials.

a. Any sensor registering a temperature below -0.3 or above 0.3° C
for a 0° start must be replaced by another sensor that matches this
criterion.

b. The SENASA officials shall check the fruit sensors calibration
upon treatment completion using the foregoing method.

4. Temperature Sensor Placement under the Supervision of

SENASA Officials

4.1 Berries placed on the top pallet must be pre-cooled and transferred to
the cold treatment chamber under the supervision of SENASA officials.
They may also be pre-cooled by exporters.

4.2 At least two sensors must be used to measure the temperature inside
the chamber (separate at the air exit and return points). The following
four sensors are the minimum number for fresh fruit temperature
measurement:

a. One probe in the middle of the fruit at the center of the treatment
chamber;

b. One on a corner of the top layer of fruit at the center of the
chamber;

¢. One near the air return in the intermediate portion of loaded fruit,
and

d. One near the air return at the top of the fruit load.

4.3 Sensors must be placed and the register connected under the

supervision and direction of SENASA officials.




4.4 Registration may start at any time, but the start of treatment shall
only be measured from the moment at which all fruit sensors reach the
specified treatment temperature.
4.5 When using the minimum number of sensors, if any one of them is
out of the validity range for four consecutive hours, the treatment shall
be deemed invalid and must be repeated.
5. Verification of Treatment Results
When treatment records show parameter compliance with the
requirements, the SENASA officials may authorize ending the treatment.
" If sensors have been approved pursuant to “Section 37, it shall be
deemed successfully completed.
Sensors must be calibrated prior to fruit removal from the chamber.
6. Confirmation of Treatment Results
6.1 Upon treatment completion, the sensors must be recalibrated as per
“Section 3”. All calibration records should be kept and provided at
AQSIQ’s request.
6.2 Any recalibrated sensor reading after treatment higher than at
placement requires reading register adjustment. Should the adjusted
register reading show that it does not comply with the treatment plan
requirements, the results shall be considered invalid. The SENASA and
the exporter shall jointly decide whether a new treatment is to be applied.
6.3 Sufficient statistics must be attached to the printed temperature
record as proof of treatment completion.
6.4 The SENASA officials must approve the aforesaid record and
statistics before ratifying the results as successful, and this approval must
be submitted for review at the AQSIQ’s request.
6.5 For treatments not meeting the requirements, the register may be
reconnected for ongoing treatment if either of the following conditions is
met:

a. The SENASA officials confirm that the treatment meets the

requirements stated in “Section 6.3” or

b. The time between completion and re-start is less than 24 hours.

In both cases, the data may continue to be recorded upon reconnecting

the registers.




7. Container Loading

7.1 The containers must be inspected by SENASA officials to guarantee
that they do not carry pests, and their entrance covered to prevent insects
from entering;

7.2 The berries shall be loaded into the containers in insect-proof
constructions, or the entrance to the chamber and container isolated with
insect-proof materials.

8. Containers Sealing

8.1 A SENASA official shall place a numbered seal on the container
* door, recording the seal number on the phytosanitary certificate.

8.2 The seal may only be removed by a CIQ official at the Chinese port
of arrival.

9. Storage of Fruit Not Immediately Loaded

If not immediately loaded, treated fruit may be stored, but safe storage
conditions need to be checked by SENASA officials, 1.e.:

a  When the fruit is stored in the treatment chamber, the door
must be closed;

b If transferred to other storage place, such transfer must be done
in a trustworthy manner approved by the SENASA, and no
other fruit may be stored with it, and

¢ Subsequent loading of the fruit into a container must be under
supervision, as specified in “Section 7.

10. Phytosanitary Certificate

10.1 The temperature and duration of the cold treatment at origin must
be stated in the treatment section of the Phytosanitary Certificate,
together with the name or code of the packaging facility, or treatment
chamber.

10.2 The Phytosanitary Certificate and cold treatment report must be
delivered to the CIQ upon arrival of the blueberries to China. The report
must include temperature records and statistics, with SENASA official

signoffs, and records of fruit temperature sensor calibration.




Appendix 3

OPERATIONAL PROCEDURES for COLD TREATMENT IN
TRANSIT

1. Type of Container
The container must be a self-cooling (overall cooling) transit container
and must be fitted with refrigerating equipment capable of attaining and

maintaining the required temperature.

" 2. Type of Recorders

SENASA officials must ensure that the combination of temperature
probes and registers are as follows:

2.1 Probe temperature must be +0.15° C accurate, in the -3.0° C to +3.0°
C range.

2.2 The number of probes placed must be sufficient.

2.3 Registers must be capable of recording and storing the treatment
process data.

2.4 Temperature readings of all probes must be recorded at least every
hour meeting the same accuracy parameters as required for probes.

2.5 Printed temperature records must match the time and temperature
recorded for each probe, and must show the register and container codes.
3. Temperature Gauge Calibration

3.1 Calibration must be done using a standard thermometer approved by
SENASA officials in a mixture of crushed ice and distilled water.

3.2 Any probe reading off the 0°C £0.3°C range must be replaced.

3.3 A “Record of fruit temperature probe calibration” must be issued for
each container, signed and stamped by SENASA officials, and the
original document attached to the Phytosanitary Certificate at departure.
3.4 When the fruit consignments arrive at the Chinese port of entry, the
CIQ shall inspect the fruit temperature probe calibration.

4. Temperature Probe Placement

© 4.1 The packaged fruit shall be loaded into the transit container under the

supervision of SENASA officials, arranged in a manner to ensure a

uniform air flow underneath and around pallets and boxes.




4.2 At least three fruit temperature and two air temperature probes must
be placed in each container at the following specific points:
a. The fruit temperature probe No. 1 must be placed in the center
of the top layer of the first row of fruit within the container.
b. The fruit temperature probe No. 2 must be placed in the center
1.5 m (in 40 feet containers) or 1 m (in 20 feet containers) from
the container door, at mid height.
c. The fruit temperature probe No. 3 must be placed in the berries
adjacent to the left wall, 1.5 m (in 40 feet containers) or 1 m (in
20 feet containers) from the container door, also at mid height.
d. The two air (environment) temperature probes must be located
at the container air exit and reentry points.
4.3 All probes must be placed under the supervision and guidance of
SENASA officials.
4.4 (Pre-cooled) fruit must be stored in refrigerating chambers until the
temperature reaches 2°C or below prior to container loading.
5. Container Sealing
5.1 A SENASA officer shall place a numbered seal on the freight
container door.
5.2 This seal may only be removed by a CIQ officer at the port of arrival
in China.
6. Treatment Result Verification
If the treatment record shows parameters compliant with the
requirements, CIQ officials may authorize ending treatment, and if the
sensors have been approved pursuant to “Section 3”, the treatment shall
be considered successful.
Sensors must be calibrated before the fruit is transferred out of the
treatment chamber.
7. Temperature Recording and Treatment Ratification
7.1 The in-transit provision is for cold treatment during the trip from
Argentina to arrival at the first Chinese port, or ending after such arrival.
7.2 Recording may begin at any time, but the start of the treatment is
measured from the point when all fruit sensors reach the specified

treatment temperature.




7.3 The shipping company shall download the cold-treatment computer
records and deliver them to the CIQ at the first Chinese port of arrival.
7.4 Some sea journeys allow for the cold treatment to be completed
before arriving in China. Treatment records may be downloaded during
the voyage and sent to the CIQ for verification.

7.5 The CIQ shall verify the records compliance with cold-treatment
requirements, and determine treatment validity based on sensor
calibration.

8. Phytosanitary Certificate

" 8.1 The cold-treatment temperature and start date must be stated in the
treatment section of the Phytosanitary Certificate, followed by “In
transit”.

8.2 The Phytosanitary Certificate, cold treatment report and fruit-
temperature-sensor calibration record shall be delivered to the CIQ upon

arrival of the blueberries in China.




Appendix 4

Box label (in English)

Production area (Province/Production unit)
Name of production unit or its registration number

Packing house or its registration number
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Pallet label (in Chinese)
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B AR 2E £ R B Al =l #R 5
FHARANEERFELSERBRRER
XTHREH RESREENRRERTES

NEARERANESHRESZENEFEARKNE ,

 RIEAEAYRBITGER | RELHMERL S

HARANEERAELRERLROELS/( LT EF AQSIQ )
ZREHE , ER—BERAT

B

AR ERM = RN HERRILEmEERER
( SENASA ) AZAREFH P 7R ITEN,

B
WEFENMREERES ( Vaccinium L, AT EHE
%), REETFEEYREE R EEENANZE T EREN
RIFERAWEDNENEYREER , THEHEEPHFIEN
REMEEELEY (HF1)
AWEBHRENREER, HMFENER , 21X

TFARRR(WFENERRMEZEAE ), BEATRRE

BE , ETEXRUEBTEMN,
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HOEENRE, @& . HEE. ALERERLE
RIEAMAZ SENASA JEM , HibHE, TMESHNSTEEN., it
HE R ARIRARES , BUEE H O R T e R IE BEXAER
HEEHR. IMERENESFEOZFTA , B SENASA [

AQSIQ 2t , AN Kt .
. B—EHOSYE, B SENASA F AQSIQ EEN M
RE. 9% RAEBEHEHTEE, U, SFEHOFT
HIH SENASA FEHGREFEILRK MNP HFER [0 AQSIQ
R,

ELES

FTEHOEMERNELIHEREEHFRIIEENST
( GAP ) INESEMEFRINEAR , LBRFREFIENTIE
B, #FEREDERE. WRNAIBRERSE , ARTESE
EYGRERSA (IPM ), BEREERE | REREFEN, ¥
REVPEURKRERESEFEK. BMRELTEET
E=TERe—  BRER , WRPERBEREIEE
R EBREN

MBEFHTUNNEZTEYSHE  MEERXE
Anastrepha fraterculus, HH¥BSEI8 Ceratitis capitata, FRERTE
| &3 Frankliniella schultzei, W45 EY Lepidosaphes ulmi, ¥
BERBHEBE Diaporthe vaccinii, BB WIBHEE Godronia
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cassandrae, WBNEE ZFEH Pestalotia vacciniio
PR RERAARBEEEWHBNNEAEE , i
RERE AQSIQ B, BHARNSEEKEY EAME
LEHRNER. ERRD. EAREREARESEME
O R R A R e T B A = A R R
EEYRBEAIRNERARIES T,

BRZ

1. X FIEESKIE Anastrepha fraterculus T i HHESL 18
Ceratitis capitata.

SENASA RI%E 3 #th R ESRI8 Ceratitis capitata FIRARIE
K88 Anastrepha fraterculus YEMARZR . Jackson iF 323 LA
trimelure N5 , McPhail F#HesAKBER R FNHEE
EMNFER . 87 RRE—IRFEHT. SENASA NRE L
RSRR IS NE RIS EEF L E ISR , BUE AQSIQ FE&,

A s B AR EVET I SRR Y D AL BRI HE | DAL IR{E
RI7E SENASA E R G E TIREH OB AR RERE R M4
2) REHEEF SO ERERRE (1 3) #1T,

RBERERAT  RXPOBE ICHET |, 4
16 REAE ; SiREFRLEBE 2.1CHEAT |, 54 21 R L,
H% 1E SENASA B R E TRHLERTMERA DI
BEXBRER 156CHUL | BRFEFNENRN 32 g/m’ , LEEAE
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3.5 pEt, BEAFRIERRUT

. = BTN RERE (g/m’)
BE(C) ) _
(g/m’) 0.5hr 2hr 3.5hr
15.6°CE L & 32 26 10, 21

2. SN FRERIEBI D Frankliniella schultzei , SENASA R
BUSEFRSLNAR  NFLERHFS  SAHTRE
BREZEDL—K , RERMHUHH., RXLREEEELEYE
RNEGEIR , MEAMBRBRICE S Frankliniella schultzei , N LE]]
KHER , 7 H SENASA BIR AQSIQ , HXRESHET’E
mhEHO, BN, RRBCENMEAREERNEE
EYINRE,

3. SRR G Lepidosaphes ulmi , RAIRMNFT 162 UWFR
H#TRERN SARE—X BiRERT. ENHE,
NEEERE, HONE—F  5— RENBNIETH
SENASA [ AQSIQ =t , NEZFFF i , RFEH SENASA
[ AQSIQ R — N IRE. 4 SENASA EREHAE , i
MEZHEEEYEEERE ER4E | SENASA N7 EIEA
AQSIQ , AR EFEESENBEEANFESERRBIE ,
DARGEPENESTETZTHNEE LY. I SENASA B
RREBEXAREPREZHEETLEY  ZRERSZTHALE
EFEEO,

4, SN BEERBIRE Diaporthe vaccinia, BB IRIBHE
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Godyonia cassandrae, WBIEEZEMRE Pestalotia S ,
A TRERN MNEBRFHREWIREA 815 RRE—
Ko ERREEXBIHHFREERR , REB TRERNRK
ERRAR ERBRERN, HOME—F B SENASA [ AQSIQ
RESNMNRENENEE K NEZFFH , AFREHE—0K
MIRE . 20 SENASA EREHE MBI ZHEEEYEE
BB %4 SENASA R EEE AQSIQ |, H EEAIEL
ZFREYICEENNEEERER , LBARBEPENES
TEHIZFMEEEY, I SENASA BAREAXINREFRE
ZRHEEEY , ZREAFETHASAPEL D,

SENASA NREE LR ATFEELEYNEN,
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% — | SENASA NEFRBIHTUREE AQSIQ RS
—REMNEMNNEELR ; NEZFTR , RERFHLES
£,

BEAMENIT RIS A S EIEHAE SENASA #tgH
R BT EARTEH SENASA [ AQSIQ #Zt,

—BRUEMOBEEEEEY , SENASA N 3ZEN#EA]
AQSIQ , AR BFE L ERENZ R EANNLEESIERIHEIT
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BB LIAP R SCERAKREN, =i X,
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4)o _
HERATARBE , NHFEERENRE 15 5.
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#44 AQSIQ A EAE O FER BTN,
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FEREEEFATME AQSIQ AT OKRRELH
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WRIEFSLE (WA AEEERER , DUELREER
AT ) IBE, HHRELEEE.

RPN EE = R SEE F it P B g | W Z At SR YERE,
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. FASEIRSEWE Anastrepha fraterculus
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. RERTEE S ankliniellé schultzei

. WY EY Lepidosaphes ulmi

. BERBWE Diaporthe vaccinii

. EBWIBIRE Godronia cassandrae

. BB ZEH Pestalotia vaccinii
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