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Introducción 
La aflatoxina M1 es un derivado hidroxilado de la aflatoxina B1, que se encuentra en la leche de 
aquellos animales que consumieron piensos contaminados con aflatoxina B1 (metabolito 
secundario de hongos Aspergillus flavus y Aspergillus parasiticus). Las aflatoxinas, incluída la M1, 
son mutagénicas y cancerígenas, y están clasificadas dentro del grupo 1 (carcinogénico para los 
humanos) según la Agencia Internacional de Investigación sobre el Cáncer (IARC). 

Materiales y Métodos 
La determinación de aflatoxina M1 consistió en dos etapas de preparación de la muestra: 
reconstitución / extracción con agua, seguido de un proceso de purificación con columna de 
inmunoafinidad (IAC). Por último, se realizó la cuantificación del analito por cromatografía líquida 
de alta resolución con detector de fluorescencia (HPLC/FD).  
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Conclusión 
La información relevada muestra que los valores de aflatoxina M1 en leche en polvo cumplen con 
los límites establecidos por el CAA y Mercosur (5 µg/kg). Sin embargo, una de las muestras 
analizadas supera el límite reconocido internacionalmente de Codex Alimentarius (0,5 µg/kg). En 
función de los resultados obtenidos, esta información sirve como insumo para proponer una 
revisión de la legislación Mercosur vigente.  

Objetivo 
El objetivo del presente trabajo fue investigar la presencia de aflatoxina M1 en muestras de leche 
en polvo que se expenden en el Mercado Argentino. 

Resultados 
Se analizaron 173 muestras, de las cuales, en el 32% se evidenció la presencia de aflatoxina M1. 
Se encontraron valores medios de 0,11 µg/kg (DS 0,08 µg/kg), con un máximo de 0,51 µg/kg. En 
todos los casos analizados, las muestras se encuentran debajo de los límites máximos presentes 
en el Código Alimentario Argentino (CAA).  
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Figura 1: Proceso de purificación con IAC y cromatograma obtenido por HPLC/FD. 

Gráfico 1: Resultados obtenidos de las muestras analizadas. LOD refiere el límite 
de detección de la metodología utilizada y LOQ al límite de cuantificación. 
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