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1° paso: Colocar agua potable en un balde o olla cantidad 2° paso: Colocar una cucharada de sal gruesay un limon cortado
necesaria y exprimido

3° paso: Pelar la fruta o verdura si es necesario, cortarlas en 4° paso: Colocarlas en el balde y dejar 5 min.aproximadamente,
rodajas o por la mitad luego sacar y colocar en el secador
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4° Paso Armado del tunel misma medida de la mesa

1° Paso: Orientacion donde colocar el secador
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Agencia de Extension Rural Cipolletti - Prohuerta

Secador de frutas y hortalizas a nivel familiar
Estacion Experimental Agropecuaria Alto Valle
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